
MATERIAL     UNIDADES     CAPACIDAD     EAN BOTELLA          EAN CAJA
 

1 caja cartón      12 botellas           750ML           8437000065456       28437000065450

CRIANZA

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés 
y americano.

Variedad: 100% tempranillo de viñas de más 
de 30 años.

Elaboración: Vendimia manual con una selección 
muy rigurosa, despalillado y estrujado, 
remontados diarios. Fermentación alchólica 
controlada a 26-28ºC.
Contiene sulfitos.

Conservación: mantener en un lugar fresco y 
seco en posición horizontal.

Temperatura óptima de consumo: 16-18ºC / 
61-64ºF.

Maridaje: Vino perfecto para acompañar 
carnes rojas, asados y caza mayor.
Plato especial: Solomillo de jabalí con salsa 
de trufas. 


