CASA
CASTILLA

ROBLE

CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
w

Variedad: 100% tempranillo.

E Elaboracion: Uvas vendimiadas a mano y
con una seleccion muy rigurosa.
Fermentacion en depodsitos de acero inoxidable.
Contiene sulfitos.

= Crianza: 6 meses en barricas de roble francés
"~y americano.

/ Conservacion: mantener en un lugar fresco y
seco en posicion horizontal.

i Temperatura optima de consumo: 16-18°C /
61-64°F.

$$ Maridaje: El perfecto dlo para Casa de
~» Castilla Roble puede ser tabla de quesos,
arroz, pasta y carne joven.
Plato especial: steak tartar.

MATERIAL UNIDADES CAPACIDAD EAN BOTELLA EAN CAJA

Tcaja carton 12 botellas 750ML 8437000065210 28437000065214



