VINO DE LICOR

> Variedad: Pedro Ximénez,
. procedente de vinas viejas en vaso
de la zona de Castilla y Ledn.

E Elaboracién: Vendimia tardia 'y
pequeno adicion de alcohol vinico
durante la fermentacién junto con
azUcar natural de la propia uva.

5§=| Envejecimiento: cuatro afos en
=" depdsito de hormigdn por
oxigenacion y oxidacion.

/ Conservacién: mantener en un
lugar fresco v sin luz evitando
cambios bruscos de temperatura.
Al no estar estabilizado podria
enconftrarse alguna precipitacion
en el corcho o botella.

i Temperatura: 5° C - 6° C. Puede
aguantar abierto en perfectas
condiciones.

MARIDAJE

Recomendado como aperitivo
para comer con foie, queso o
como postre con el café.

Plato especial: foie de pato ala
plancha con reduccién de Martin
Verdstegui PX.

MATERIAL UNIDAD CAPACIDAD  EANBOTELLA EAN CAJA
1 Caja cartén 6 Botellas 750 ml 8437000065197  28437000065191
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